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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit 
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht 
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht 
 

 

JOURNAAL 
Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten), 

contactmomenten (in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen, 
brieven, waarschuwingen, beschikkingen) die de relatie vormen tussen de  

Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geïnspecteerde bedrijf 
 
 

Dossier van bedrijf (handelsnaam): INDIAN RESTAURANT GANDHI 
Inschrijfnummer Kvk en naam: 67779387 
Rechtsvorm: VOF  
Naam ondernemer:  
Adres: Damrak 54, 1012LL Amsterdam 
Inspectielocatie  
@-mail  
Telefoonnummer:  
Tijdvak: 9-3-2016 
Bedrijf beschikt over de ruimten: Keuken, magazijn met koelcel, Vriescel, magazijn, 

magazijn boven 
Veiligheid:  

 
Dossiereigenaar:       
 
Plattegrond van het bedrijf 
 
29-3-2018:  
 
Bedrijf was gesloten 
 
 
1ste Nazorg 
Datum:   12-09-2017 
Inspecteurs:    
Gesproken met:    
BR-nummer:   nvt 
SW-nummer:   nvt 
Kort verslag:  RW monsters genomen. 
 
HACCP:   Voldoende 
Hygiëne:  Voldoende 
Temperaturen:  binnen de norm. 
Ongedierte:   Voldoende  
Bouwkunde:   Voldoende 
RW:    89070937 (Alu Mutter) en 89070945 (Daal) 
 
15-09-2017: De uitslag van de monsters was goed. Het bedrijf kan door naar de 2e nazorg. 
 
 
Openingsinspectie 

Engelsen
Tekstvak
Doc 151
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Datum: 17-07-2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
Kort verslag: 
 Bedrijf voldeed aan de beschikking. Genoemde ruimtes waren vrij van levensmiddelen en 
voldoende schoon. Bedrijf mag weer open.  
 
 
Controle op beschikking 
Datum: 16-07-2017 
Inspecteurs:   
Kort verslag: 
Bedrijf was gesloten ven voldeed derhalve aan de beschikking. Op de deur een briefje dat men 
gesloten was tot maandag 6pm. 
 
 
Sluitingsbeschikking 
Datum: 13 juli 2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
Kort verslag: Sluitingsbeschikking betekend. Het restaurant staat vol met spullen en grondstoffen 
uit de keuken en opslag. De keuken en de opslagruimten zijn leeg. Men wil graag direct een 
openingsinspectie aanvragen, maar of dat realistisch is hebben we besproken. 
 
 
1ste Nazorg 
Datum: 12 juli 2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:   
BR-nummer: 280350996 
SW-nummer: nvt 
Kort verslag: 
 
Bedrijf mondeling gesloten.  
 
HACCP: als voldoende beoordeeld. 
Maakt gebruik van een chiller. Registreerd de processen.  
Heeft een werkende thermometer en werkt volgens de horeca code. 
 
Hygiëne: RvB ruimte en apparatuur. 
In de keuken vloer verontreinigd. 
 
In het magazijn beneden op de schap planken muizenuitwerpselen. En de vloer en trap 
verontreinigd. 
 
In het magazijn boven op de schap planken muizenuitwerpselen. En de vloer verontreinigd. 
 
Temperaturen: binnen de norm. 
 
Ongedierte:  
Van der velden is 12-7 geweest.  
In registratie terug te lezen dat er nog overlast is. Verder weinig informatie. 
 
Bouwkunde: voldoende. 
 
RW: nvt. 
 
 
 
2de marsroute inspectie 
Datum: 17-5-2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
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BR-nummer: n.v.t. 
SW-nummer: n.v.t. 
Kort verslag: 
HACCP: in orde,  
thermometer aanwezig, registratielijsten ingevuld (terugkoelen niet altijd temperatuur genoteerd). 
Temperaturen in orde.  
 
Hygiëne: gering 
Op een wandplank in een hoek enkele muizenuitwerpselen. Verder voldoende. 
 
Ongedierte: in orde 
Van der Velden als bestrijder. Laatste bezoek 2-5-2017.  
 
Bouwkunde: in orde 
 
Roken: in orde 
 
RW genomen 
 
 
Voornemen tot sluiting 
Datum:26 april 2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
Kort verslag: telefonisch gesproken met  die verzocht om  

 werknemer te laten tekenen.  
 heeft voornemensbeschikking ondertekend. Telefonisch uitleg 

gegeven aan  over de voornemensbeschikking, zienswijze binnen 5 dagen.  
 
 
BAH gesprek 
Datum:21 april 2017 
Inspecteurs/ TBM:  
Kort verslag: 
Bedrijf is van eenmanszaak naar vof veranderd. Blijft zelfde eigenaar.  
Termijnen marsroute goed doorlopen.  
Fotosjabloom aanwezig wordt niet bij rvb gevoegd. Zaken in rvb prima omschreven.  
Aanpassen vriescel naar bedrijfsruimte en conclusie art 5 > 7 graden en binnen 5 uur niet gehaald.  
 
Uitreiking 26 april 2017.  
 
 
2de Nazorg 
Datum:  19 april 2017 
Inspecteurs:   
Gesproken met:  
BR-nummer:  283350290 
SW-nummer:  283350291 
Kort verslag: 
 
het bedrijf as onvoldoende schoon. HACCP was ook niet voldoende 
 
HACCP, RvB 
tijdens de inspectie werd er een bak met rijst op de werkbank aangetroffen. De medewerker gaf te 
kennen dat hij de rijst in de ochtend om 10:00 uur had bereid. rond 15:40 uur werd deze rijst 
gemeten. de temperatuur bedroeg: 13,4 en 15 graden in de kern 
 
Hygiëne bedrijfsruimte rvb 
de bedrijfsruimte op meerdere plaatsen was verontreinigd met muizenuitwerpselen en vuil 
 
Hygiëne apparatuur, rvb 
 
Temperaturen geen opmerking 
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Ongediertebestrijding, rvb 
 
volgens  is de ongediertebestrijder laatste keer in maart geweest. 
hij gaf te kennen dat hij de naam van het bedrijf niet kent. ook was er geen rapportage aanwezig 
en ook geen bestrijdingsmiddelen. 
volgens  had de bestrijder geconstateerd dat er geen overlast meer was waardoor hij 
de gifdozen had opgeruimd. 
gezien de overlast werd er onvoldoende gedaan om de muizen te bestrijden 
 
Bouwkundig 
sw constructie 
 
opmerking 
het raam in het magazijn was niet voorzien van een hor. de kozijnen verontreinigd waren met 
uitwerpselen van duiven. 
 
roken 
in het magazijn waar tijdens vorige inspectie een asbak stond lagen enkele sigarettenpeuken en as. 
in eerste instantie rvb aangezegd, daarna toch besloten om het rvb niet door te zetten in verband 
met onvoldoende feiten.  
er was geen sigarettengeur waarneembaar en ook geen rokende personen aangetroffen. 
 
 
Datum:1 januari 2017 
Volgens kvk is ondernemingsvorm gewijzigd. 
Kvk 14 juli 2016 nr 4505375                                                              eenmanszaak,  

 
Kvk 19 april 2017  nr 67779387 met ingangsdatum 1 januari 2017         

  
Zelfde adres, zelfde handsnaam dus historie gaat mee.  
--------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
1ste Nazorg 
Datum: 12 oktober 2016 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
BR-nummer: 
SW-nummer: 
Kort verslag: 
Hygiëne: netjes 
Ongedierte: 
Heeft ongedierte bestrijder Amsterdam in dienst. Enkel onder koelwerkbank, rechts van 
afwasmachine enkele muizenuitwerpselen gezien. 
 
Temperatuur: 
in orde 
 
HACCP: 
- werkt met horeca code, thermometer gezien, alles netjes gestickerd 
- monster richtwaarde genomen van: 
* rijst(nr. 89330092) in afkoelfase, aangetroffen in pan onderin werkbank in het midden vd keuken 
*kip massala(nr. 89330106) in  bewaarfase, sticker 10-10-2016, aangetroffen in rvs bak in 
koelwerkbank bij ingang vd keuken. > beide monsters in orde 
 
 
 
1ste marsroute inspectie 
Datum: 10-08-2016 
Inspecteurs:  
Gesproken met: . 
BR-nummer: nvt 
SW-nummer: nvt 
Kort verslag: 
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 Hygiëne: geringe overtreding, opmerking. 
 -Afzuigkap iets vet aangekoekt vuil. 
 
 Bouwkunde: in orde 
 Temperatuur: in orde 
 
 Ongedierte: geringe overtreding, opmerking. 
 -In het afvalhok (achter in magazijn) nog enkele muizenuitwerpselen en buiksmeer. 
 -Van der Velden ongediertebestrijder in dienst. Is nu 1x langs geweest. 
 
 Code HACCP: voldoende toegepast. 
 -Werkt volgens de hygiënecode vd horeca. 
 -Steekthermometer en registraties aantoonbaar. 
 
 RW monsters genomen ter verificatie. Gegaarde groenten (9-8-2016 gemaakt; 5,2 graden) 
 en Dahl (8-8-2016 gemaakt; 2,9 graden). 
 
 
Gesprek ondernemer 
Datum: 26 juli ’16 
Deelnemers NVWA: .  
Gesproken met:  
Korte weergave van het gesprek: 
 
Tijdens gesprek hebben we toelichting gegeven over VeTo.  gaf aan dat hij zich 
schaamt voor dat het zover was gekomen. Hij gaf aan dat bedrijf al helemaal schoon is gemaakt. 
Vuilnis wordt nu elke dag opgehaald en er is direct zichtbaar afnamen van ongedierte overlast. Alle 
gaten en kieren zijn afgedicht. Ongediertebestrijder is ‘van der Velden” en die is al twee keer 
geweest en zal over 4 weken weer langs komen. Temperaturen zijn in orde ne dat wordt dagelijks 
gecontroleerd. Hygiënecode voor de Horeca wordt toegepast.  
 
Eigenaar gaf aan dat hij en zijn vrouw, die tijdens gesprek ook aanwezig was , op 11 augustus op 
vakantie gaan. Bij planner gevraagd om inspectie in te plannen na 9 maar voor 11 augustus.     
 
 
Datum: 21 juli ’16 
Door:  
Ondernemer  gesproken en afspraak voor een gesprek gemaakt op dinsdag 26 juli 
2016 om 13:00 uur. Brief op verzoek van de eigenaar naar zijn huisadres verstuurd. 
 
 
 
Historie: 29 juni 2016,- 281080067-, BR bedrijfsruimten en apparatuur, SW 
Bouwkunde(vloer)- SW geen ongediertebestrijder. 
 
Historie: 25 mei 2016,- 281260223-, BR bedrijfsruimten niet schoon.  
 
 
Historie: 9 maart 2016,- 280790998-, BR apparatuur en bedrijfsruimte, SW roken-SW 
Lijmplank- SW geen ongediertebestrijder. 
 




